
ve středu 10. prosince v 18 hodin 
v Ateliéru Truhlárna v Poličce 

(Hegerova 342, prostory bývalé truhlárny) 

přednáška s ochutnáváním výběrových čokolád 

 

Přednášku povede Ing. Eva Audrlická 

Náplň přednášky: 

 původ a historie čokolády 
 jak se čokoláda vyrábí 
 seznámení s nejlepšími světovými výrobci 
čokolády 

 jak čokoládu vychutnat 
 ochutnávání 10 druhů luxusních čokolád 
či čokovýrobků z dílen skutečných mistrů 
tohoto oboru 

 vliv čokolády na zdraví 
 

Nečekejte však čokolády, které běžně koupíte v obchodech. Vzorky 
čokolády budou od zahraničních čokolatiérů, kteří za své výrobky získali řadu 
ocenění. Tento zážitek je určen pro všechny, kteří chtějí nahlédnout do tajů 
zrodu pravé čokolády a kteří se chtějí nechat unášet nádhernými vůněmi 
a rozmanitými chutěmi. 

Degustace výběrových čokolád je originálním zážitkovým zpestřením 
předvánočního času a také zajímavým nápadem pro setkání s přáteli, 

či pořízení nezvyklého dárku. 
 

Vše bude doprovázet multimediální prezentace. 
 

Na přednášku je nutné se předem závazně přihlásit na tel. 731 563 819 
kvůli zajištění dostatečného množství degustačních vzorků. 

Cena za přednášku s degustací je 360 Kč (bezkonkurenční, částečně 
dotovaná, naposledy tak nízká cena, protože v současné době cena kakaa 

a čokolády výrazně stoupla). 

Po přednášce bude možnost zakoupení různých druhů čokolád. 



Akce Ekocentra Skřítek jsou finančně podpořeny Pardubickým krajem a městem Poličkou. 


